
  
 Herbstbuffet 
 
 

 Kalte Speisen 
• Rosa gebratene Entenbrust auf Waldorfsalat 

• Hausgebeizter Lachs mit Senfdillsauce 

• Roastbeefplatte mit Remouladensauce 

• Honigmelone mit Luftgetrocknetem Schinken 
 

 Salate 
• Warmer Kartoffelsalat 

• Geflügelsalat mit frischen Früchten 

• Salatauswahl mit zwei verschiedenen Dressings 
 

 Warme Speisen 
• Schweinefilet im Blätterteigmantel dazu Waldpilzsauce 

• Geflügelrahmgeschnetzeltes mit Champignons 
 

 Beilagen 
• Spätzle 

• Maccaire Kartoffeln 
 

 Käse 
• Internationale Käseauswahl mit Trauben garniert 

 

 Brot  
• Gemischter Brotkorb 

 

 Dessert 
• Obstsalat 

• Zimtcreme mit Rotweinplaumen 

• Bratäpfel mit Vanillesauce 
 
        

 Preis pro Person 34,- euro  
 
 
 
 
 
 
 
 
 


